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INSTITUTO NACIONAL AUTONOMO DE
INVESTIGACIONES AGROPECUARIAS

Cosechar frutos con 75% de coloracion roja negra cada ocho dias. Si se almacena al ambiente
(18°C; 60% HR), se puede conservar por 7 dias con frutos cosechados con 50% de madurez, y 3
dias con 75% de madurez. En frio (2°C; 90% HR) se puede almacenar la fruta por 12 dias.

Envases utilizados

Segun una investigacion realizada en el afio 2012 por el INIAP y la EPN, se presentaron los sigui
entes resultados segun el tipo de envase utilizado para cosecha y comercializacion de la Mora de
Castilla.

1. Canastos

El canasto de carrizo de 10 Kg, empaque tradicional para esta fruta, provoca una alta degrada
cion de la calidad y es en el que se presentan las mas altas pérdidas de peso y economicas.

2. Cajas de Madera

Aunque son ampliamente utilizadas, son dificiles de limpiar y desinfectar, ademas presentan
bordes rugosos y asperos que afectan negativamente la calidad del producto.

3. Cajas de carton

La caja de carton es el empaque en el que mas se conservan las caracteristicas fisicas — quimi
cas de calidad de la fruta y en el que se presentan las menores pérdidas econémicas

4. Gavetas plasticas
La Gaveta plastica de 10 Kg presenta menores pérdidas de peso y calidad que el canasto de

carrizo resultando una muy buena alternativa para reemplazar el empaque tradicional. En tanto
que los empaques de 4 Kg son los mas adecuados para mantener la calidad de la fruta.



